Nirgendwo verschmelzen o6stliche Spiritualitait und westliche Lebensart so
eindrucksvoll wie auf dem Indischen Subkontinent, und besonders vielfal-
tig sind Indiens Farben, Diifte und Gewiirze. Die Speisen, die wir servieren,
haben lhren Ursprung Im nordlichen Teil Indiens. Eine echte Herausforde-
rung liegt darin, den Geschmack von Fleisch oder Gemiise zu erhalten und
Ihm ein spezielles Aroma mit den «Masalas» zu verleihen. Die traditionsreiche,
nordindische Kiiche verwendet Krauter und spezielle Zutaten, wobei viele
Gerichte In einem speziellen Tonofen, genannt «Tandoor», zubereitet wer-
den. Das Ist ein Lehmofen, der in die Erde gebaut und mit Holzkohle erhitzt
wird. Im Tandoor laufen Fleisch, Fisch und Gefliigel geschmacklich zu Hoch-
form auf: Sie werden in kleinen Stiicken an MetallspieBe gesteckt und iiber
der Glut gegart. Die Marinade, die dabei vom Spief$ In die Glut tropft, trdagt
zum Geschmack des Gargutes bei. Sind Fleisch, Gefliigel und Fisch gar, werden
die heiBen Wande des Tandoor hadufig auch zum Brotbacken genutzt, wobei
es einer gewissen Fingerfertigkeit bedarf, um den Teig so schnell wie méglich
an die heiBe Wand zu bringen. Auf diese Welse werden etwa Naan, das klassi-
sche Indische Fladenbrot, sowie Papadams, Indische «Waffeln», zubereitet.

Unsere Gerichte werden ohne Geschmacksverstarker zubereitet und
eignen sich fiir Vegetarier, Veganer und Allergiker

www.restaurant-salt-and-pepper.de



VORSPEISEN & SALATE / APPETIZER & SALADS

1. SAMOSA Gefiillte Teigtaschen mit frischem Gemiise - filled dough bags with fresh vegetables 3,00

p) PANEER PAKORA 3,50
Rahmkase in Kichererbsenteig frittiert - fresh housemade cheese baked in chick peas batter

3 BENGEN PAKORA Aubergine in Kichererbsenteig frittiert - eggplant baked in chick peas batter 3,00

4, KHUMBI PAKORA 3,00
Frische Champignons in Kichererbsenteig frittiert - fresh mushrooms baked in chick peas batter

5 MURGH PAKORA Hiihnerbrustfilet in Kichererbsenteig frittiert 4,00
chicken breast baked in chick peas batter

6. MIXED PAKORA 5,50
Champignons, Aubergine, Rahmkase und Hiihnerbrustfilet in Kichererbsenteig frittiert
mushrooms, eggplant, fresh housemade cheese and chicken breast baked in chick peas batter

Ais PANCHRANGA SALAT Gemischter Salat - mixed salad 4,00

8. PANEER SALAT Gemischter Salat mit Kase - mixed salad with cheese 5,00

9. DELHI SPEZIAL-SALAT 5,50

Salat mit Hahnchenfleisch, Kidneybohnen, Gurken, Tomaten, Eisbergsalat und Mais
with chicken, kidney beans, cucumber, tomatoes, lettuce and maize

10. GOBI PAKORA Blumenkohl in Kichererbsenteig frittiert 3,00
cauliflower chickpeas batter and deep fried

SUPPEN / SOUPS

11. SABZISCHORBA Gemiisesuppe - vegetable soup 2,50
12. MADRAS RASAM rote Linsensuppe - red lentil soup 2,50
13. MURGH SCHORBA Hiihnersuppe - chicken soup 3,00
14. GOA SCHORBA Shrimps und Garnele mit Knoblauch in cremiger Sauce gekocht 3,50

shrimps and prawn with garlic cooked in cream

BEILAGEN / SIDE DISHES

21. BATHURA Frittiertes Hefeteigbrot - fine flour bread fried 1,50

22. CHAPATI Gebackenes Fladenbrot aus Vollkornmehl - leavened bread of wholemeal 2,00

23. NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl - leavened bread of fine flour 2,00

24. GARLIC NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl, mit frischem Knoblauch 2,00
fine flour bread with fresh garlic

25. VEGETABLE NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl gefiillt mit Gemiise 2,50
fine flour bread filled with vegetables

26. PANEER NAAN Fladenbrot aus Weizenmehl, mit hausgemachtem Rahmkase 3,00
fine flour bread with fresh housemade cheese

27. PAPADAM Diinnes, knuspriges Brot aus Bohnenmehl (scharf) 0,50
thin, crispy bread made from bean meal (hot)

28. RAITA Joghurt mit Tomaten, Gurke, Zwiebeln und, Gewiirze 1,50

yoghurt with tomatoes, cucumber, onions and flavors
29. MANGO CHUTNEY 1,00



VEGETARISCHE GERICHTE /VEGETARIAN DISHES

alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert
all vegetarian dishes with rice or bread

30.
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39.

40.

41.

42.

43.

44,

ALU GOBI

Blumenkohl, Kartoffeln und Ingwer in Currysauce - cauliflower, potatoes, ginger in curryauce
BALTI DAL MAKHANI Verschiedene Linsensorten mit Ingwer, Tomaten und Butter in Sahnesauce
various lentis with ginger, tomatoes and butter in cream sauce

SABZI JALFREZI Frisches gemischtes Gemiise mit Ingwer in Tomaten-Currysauce (mild oder scharf)
fresh vegetables with ginger in tomatoe curry sauce (mild or hot)

TINDA MASALAH Indisches Gemiise mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten, pikant gewiirzt
indian vegetables with onions, ginger and tomatoes, piquantly

MALAI KOFTA Kleine Gemiiseballchen mit Rahmkase nach Art des Hauses

small vegetable balls with fresh housemade cheesy, cooked in style of our restaurant

KHUMBI MASALAH

Frische Champignons mit frischen Erbsen in Currysauce auf Wunsch auch mit Rahmkase

fresh mushrooms with fresh peas in curry sauce

CHILI PANEER (SCHARF) Gebackener Rahmkase mit Zwiebeln, Paprika und Chili in Sojasauce
baked cream cheese with onions, pepper and chilli in soysauce

BINDI MASALAH Okraschoten mit Zwiebeln, Ingwer und Tomaten in Currysauce

okra with onions, ginger and tomatoes in currysauce

PALAK PANEER Spinat mit Rahmkase in Sahnesauce

spinach with fresh housemade cheesy in cream sauce

SHAHI BENGEN Aubergine Mit-Rahmkase, Erbsen, Mandeln, Rosinen und Kokosnuss in Sahnesauce
eggplant with fresh housemade cheesy, peas, almonds, raicines and coconut in cream sauce
PANEER KORMA

Rahmkase mit Rosinen, Kokosnuss, Mandeln und Safran in Sahnesauce (mild und lecker)

fresh housemade cheesy with raicines, coconut, almonds and saffron in a mild cream sauce

HARI BHARI

Frische Zucchini, Aubergine und Champignons gebraten mit Tomaten, Paprika, Ingwer und Knoblauch
Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel, dazu verschiedene Saucen

fresh courgettes, eggplant and mushrooms fried with tomatoes, sweet pepper, ginger and garlic
served in traditional iron bowl, besides various sauces

VEGETABLE KORMA

Frisches gemischtes Gemiise mit Rahmkase, Rosinen, Kokosnuss, Mandeln und Safran in Sahnesauce
Empfehlung vom Chefkoch

fresh vegetable with fresh housemade cheesy, aicines, coconut, almonds and saffron in cream sauce
Recommendation from chef cook

PANEER PASANDA NAWABI

Gefiillter Rahmkase mit Rosinen, Cashewniissen, Mandeln und Safran in Buttersauce

fresh housemade cheesy filled with raicines, cashew nuts, almonds and saffron in butter sauce
PANEER TIKKA

Hausgemachter indischer Rahmkase gebraten mit Tomaten, Ingwer, Knoblauch und Paprika.

Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel, dazu verschiedene Saucen

fresh housemade cheesy fried with tomatoes, ginger, garlic and sweet pepper

served in traditional iron bowl, besides various sauces
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LAMMFLEISCH-GERICHTE / LAMB DISHES

alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert
all lamb dishes with rice or bread
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MUTTON CHOLE

Lammfleisch mit Kichererbsen oder Linsen in Currysauce - lamb with chickpeas or lentils in curry sauce

MUTTON CURRY

Lammfleisch in pikanter Currysauce - lamb in piquantly curry sauce
MUTTON SAAG

Lammfleisch mit Spinat in Sahnesauce - lamb with spinach in cream sauce
MUTTON GOBI

Lammfleisch mit Blumenkohl in pikanter Currysauce - lamb with cauliflower in piquantly curry sauce

MUTTON SABZI

Lammfleisch mit frischem Gemiise, pikant gewiirzt - lamb with fresh vegetables, piquantly
MUTTON SHABNAM

Nach einem Rezept aus Goa: Mariniertes Lammfleisch mit frischen Champignons in Sahnesauce
recipe from Goa: marinated lamb with fresh mushrooms in cream sauce

MUTTON BENGEN

Mariniertes Lammfleisch mit frischen Auberginen in Sahnesauce

marinated lamb with fresh eggplants in cream sauce

BALTI MUTTON DO PIAZA

Gericht aus Lahore: Lammfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und griinen Erbsen

in pikanter Currysauce (maBig scharf)

recipe from Lahore: lamb with onions, tomatoes, ginger and green peas in piquantly curry sauce
MUTTON VINDALOO

Siidindisches Gericht: Lammfleisch mit Kartoffeln und Kokosnuss in pikanter Currysauce (scharf)
recipe from South India: lamb with potatoes and coconut in piquantly curry sauce (hot)
MUTTON SIMLA

Nordindisches Gericht: Lammfleisch mit Paprika, Mandeln und Safran in pikanter Currysauce
recipe from North India: lamb with sweet pepper, almonds and saffron in piquantly curry sauce
MUTTON NAWABI KORMA

Spezialitat aus Delhi: Lammfleisch mit Rahmkase, Rosinen, Kokosnuss, Mandeln und Safran in Sahnesauce
recipe from Delhi: lamb with fresh housemade cheese, raicines, coconut, almonds and saffron in cream sauce

BALTI MUTTON SPECIAL

Mariniertes Lammfleisch Kokosnuss, Mandeln, mit Paprika, Zwiebeln, Rosinen und frischem Gemiise

marinated lamb with sweet pepper, onions, coconut, almonds, raicines and fresh vegetables
KARAHI GOSHT

Lammfleisch mit Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch.

Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel

lamb with, tomatoes, ginger, sweet pepper, onions and garlic.

Served in traditional iron bowl

SUKHA BANGLORI

Lammfleisch mit Kokosnuss, Ananas, Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Ingwer, pikant gewiirzt (maRig scharf)

lamb with coconut, pineapple, sweet pepper, onions, tomatoes and ginger (piquantly)
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HAHNCHENFLEISCH GERICHTE / CHICKEN DISHES

alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert
all chicken dishes with rice or bread
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CHICKEN CURRY 7,50
Hahnchenbrustfilet in pikanter Currysauce - chicken breast in piquantly curry sauce

CHICKEN SABZI 7,90
Hahnchenbrustfilet mit Gemiise in pikanter Currysauce - chicken breast with vegetables in piquantly curry sauce
CHICKEN SAAG 7,90
Hahnchenbrustfilet mit Spinat In Sahnesauce - chicken breast with spinach in cream sauce

CHICKEN SHABNAM 7,90

Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit frischen Champignons in Sahnesauce

marinated chicken breast with fresh mushrooms in cream sauce

CHICKEN BENGEN 7,90
Hahnchenbrustfilet mit frischer Aubergine in Curry-Sahnesauce

chicken breast with fresh eggplant spinach in curry cream sauce

BALTI CHICKEN DO PIAZA 8,50
Hahnchenbrustfilet mit griinen Erbsen, Tomaten, Zwiebeln und Ingwer in pikanter Currysauce (maBig scharf)
chicken breast with green peas, tomatoes, onions and ginger in piquantly curry sauce

CHICKEN VINDALOO 8,50
Gericht aus Madras: Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln und Kokosnuss in pikanter Currysauce (scharf)

recipe from Madras: chicken breast with potatoes and coconut in piquantly curry sauce (hot)

CHICKEN HARYALI 8,90
exotische Kombination von Hahnchenfleisch, Koriander und Minze in Joghurt-Currysauce

exotic combination with chicken, coriander and mint in yoghurt curry sauce

CHICKEN SIMLA 8,90
Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Mandeln und Safran in pikanter Currysauce

chicken breast with sweet pepper, almonds and saffron in piquantly curry sauce

BUTTER CHICKEN 8,90
Hahnchenbrustfilet Im Tandoor gegrillt, in fein gekochter Tomatensauce, mit Butter abgerundet

chicken breast grilled in an oven, in finely tomato butter sauce,

CHICKEN KORMA 8,90
Hahnchenbrustfilet mit Mandeln, Rosinen, Kokosnuss, Rahmkase und Safran in Sahnesauce

chicken breast with almonds, raicines, coconut, fresh housemade cheese and saffron in cream sauce

BALTI CHICKEN SPECIAL 8,90
Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Safran, Kokosnuss,

Mandeln, Rosinen und frischem Gemiise

marinated chicken breast with sweet pepper, onions, saffron, coconut, almonds, raicines and fresh vegetables
CHICKEN SUKHA BANGLOR 8,90
Mariniertes Hahnchenbrustfilet mit Kokosnuss, Ananas, Zwiebeln, Paprika,

Tomaten und Ingwer (scharf gewiirzt)

marinated chicken breast with coconut, pineapple, onions, sweet pepper, tomatoes and ginger (hot)

CHICKEN KARAHI 9,50
Hahnchenbrustfilet mit Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch.

Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel,

chicken breast with ginger, tomatoes, sweet pepper, onions and garlic. Served in traditional iron bow!



ENTENGERICHTE / DUCK DISHES

alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert
all duck dishes with rice or bread

85.

86.
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BATAKH VINDALOO

Gericht aus Madras: Entenbrustfilet mit Kartoffeln und Kokosnuss in pikanter Currysauce (scharf)
dish of Madras: duck breast fillet with potatoes and coconut in a spicy curry sauce (spicy)
BATAKH SHAHI KORMA

Entenbrustfilet mit Mandeln, Rosinen, Kokosnuss, Rahmkase und Safran in Sahnesauce
duck breast fillet with almonds, raisins, coconut, cream cheese and saffron in cream sauce
BATAKH TIKKA

Entenbrustfilet in Safran-Joghurt mariniert, mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
traditionell auf heiRer Eisenplatte serviert

duck breast fillet in saffron yogurt marinated with peppers, onions, ginger and tomatoes
traditionally served hot iron plate

FUR UNSERE KLEINEN GASTE nurfiir Kinder
FOROURSMALLER QUEST for children only

88.

89.

HAHNCHENTELLER geschnetzeltes Hahnchenfleisch in milder Sahnesauce, dazu Basmatireis
minced chicken in cream sauce, besides Basmati rice

HUHNERBRUSTFILET in Kichererbsenteig, fritiert, mit Pommes frites

in chickpeas batter and deep fried with frensh fries

REIS-GERICHTE
RICE DISHES

91.
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94,
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VEGETARIAN BIRYANI

Basmatireis mit gemischtem Gemiise, Cashewniissen, Rosinen, Mandeln und Kokosnuss
Basmati rice with mixed vegetables, cashew nuts, raisines , almonds and coconut
CHICKEN BIRYANI

Basmatireis mit Hahnchenbrustfilet, Paprika, Zwiebeln, Erbsen, Cashewniissen,
Mandeln, Rosinen und Kokosnuss

Basmati rice with chicken breast, sweet pepper, onions, peas, cashew nuts, raisines, almonds and coconut

MUTTON BIRYANI

Basmatireis mit Lammfleisch, Erbsen, Zwiebeln, Paprika, Cashewniissen,

Mandeln, Rosinen und Kokosnuss

Basmati rice with lamb, sweet pepper, onions, peas, cashew nuts, raisines, almonds and coconut
HIMALAYA BIRYANI

Basmatireis mit Lamm- und Hahnchenfleisch, Paprika, Zwiebeln, Erbsen, Mandeln,

Rosinen, Cashewniissen und Kokosnuss

Basmati rice with lamb and chicken, sweet pepper, onions, peas, raisines,

almonds and cashew nuts and coconut

DHAKA BIRYANI

Basmatireis mit GroBgarnelen, Zwiebeln, Paprika, Erbsen, Mandeln, Rosinen, Cashewniissen und Kokosnuss
Basmati rice with king prawns, sweet pepper, onions, peas, raisines, almonds, cashew nuts and coconut
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FISCH-GERICHTE / FISH DISHES

alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert
all fish dishes with rice or bread
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FISH CURRY
Rotbarschfilet in milder Knoblauch-Currysauce - red fish fillet in mild garlic curry sauce
FISH SABZI

Rotbarschfilet mit frischem Gemiise (pikant gewiirzt) - red fish fillet with fresh vegetables (piquantly)

FISH VINDALOO

Rotbarschfilet mit Kartoffeln und Kokosnuss in pikanter Currysauce (maBig scharf)

red fish fillet with potatoes and coconut in piquantly curry sauce

FISH KORMA

Eingelegtes Rotbarschfilet mit Mandeln, Kokosnuss und exotischen Gewiirzen in Butter-Cremesauce
marinated red fish fillet with almonds and exotic spices in butter sauce

FISH BANGLORI

Rotbarschfilet mit Ingwer, Kokosnuss, Ananas, Zwiebeln, Paprika und Tomaten (scharf)

red fish fillet with ginger, coconut, pineapple, onions, sweet pepper and tomatoes (hot)

FISH KARAHI

Rotbarschfilet mit Ingwer, Tomaten, Paprika, Zwiebeln und Knoblauch.

Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel, dazu verschiedene Saucen

red fish fillet with ginger, tomatoes, sweet pepper, onions and garlic. Served in traditional iron bowl,
besides various sauces

PRAWN CURRY

GroBgarnelen mit Knoblauch in leckerer Currysauce - king prawns with garlicin curry sauce
PRAWN BANGLORI

Eingelegte GroBgarnelen mit Kokosnuss, Ananas, Zwiebeln, Paprika, Tomaten und Ingwer (scharf)
marinated king prawns with coconut, pineapple, onions, sweet pepper, tomatoes and ginger (hot)
BALTI PRAWN SAAG

GroBgarnelen mit Spinat. Ingwer und Zwiebeln in pikanter Knoblauch-Currysauce

king prawns with spinach, ginger and onions in piquantly garliccurry sauce

PRAWN MASALAH

GroBgarnelen mit Ingwer, Paprika, Tomaten, Knoblauch und Zwiebeln.

Serviert in traditioneller Gusseisen-Schiissel, dazu verschiedene Saucen

king prawns with ginger, sweet pepper, tomatoes, garlicand onions.

Served in traditional iron bowl, besides various sauces
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SPEZIALITATEN VON BBQ & TANDOOR

Unsere Grillspezialitdien werden frisch auf offener Flamme zubereitet und mit verschiedenen
Saucen serviert. Alle Hauptgerichte werden mit Reis oder Brot serviert

BBQ & TANDOOR SPECIALITIES

Our grill specialitys become fresh preparation and with several
sauce served. All dishes with rice or bread

111.
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119.

120.

VEGETABLE SIZZLER 8,90
Verschiedene Gemiise mit gebackenem Kase, mariniert und gegrillt,

traditionell auf heiBBer Eisenplatte serviert, dazu verschiedene Saucen vegetarisches Gericht

various vegetables with baked housemade cheese, marinated and grilled,

besides various sauces vegetable dish, served on traditional hot iron plate

FLYING WINGS 7,90
Die indische Antwort auf Chicken Wings: Eingelegte Hahnchenfliigel im Tandoor zubereitet,

zart und wiirzig, serviert mit Naan

marinated chicken wings in the Tandoor-oven, and spicy, served with Naan

CHICKEN TANDOORI 9,50
Hahnchenkeulen (24 Std. in Joghurt mariniert) mit Safran und 21 Gewiirzen im Tandoor zubereitet,

traditionell auf heiBer Eisenplatte serviert

chicken legs (24 hours marinated in yoghurt) with saffron and 21 flavors cookea in an oven,

served on traditional hot iron plate

CHICKEN TIKKA 10,50
Hahnchenbrustfilet vom Grill in Gewiirzjoghurt mariniert, mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten

traditionell auf heiBBer Eisenplatte serviert

spicy marinated chicken breast with sweet pepper, onions and tomatoes served on traditional hot iron plate
RESHMI KABAB 10,90
Hahnchenbrustfilet von Grill, in Cashewsauce mariniert , mit Paprika, Zwiebeln und Cashewniissen

traditionell auf heiRBer Eisenplatte serviert

grilled chicken breast in cashew sauce marinatedwith Paprika, Onions and cashew

served on traditional hot iron plate

MUTTON TIKKA 10,90
Lammfleisch in Safran-Joghurt mariniert, mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

traditionell auf heiBBer Eisenplatte serviert

marinated lamb with saffron, sweet pepper, onions, ginger and tomatoes served on traditional hot iron plate

FISH TIKKA 9,50
Mariniertes Rotbarschfilet im Tandoor zubereitet, mit Tomaten, Paprika, Ingwer und Knoblauch

traditionell auf heiBer Eisenplatte serviert

marinated red fish fillet baked in an oven with tomatoes, sweet pepper,

ginger and garlic served on traditional hot iron plate

PRAWN TIKKA 12,00
Marinierte GroRgarnelen vom Grill mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten

marinated king prawns grilled with sweet pepper, onions, ginger and tomatoes

BBQ SPECIAL 12,00
Chicken Tandoori, Chicken Tikka und Mutton Tikka traditionell auf heier Eisenplatte serviert

chicken Tandoori, chicken Tikka and Mutton Tikka served on traditional hot iron plate

BBQ SPECIAL FUR 2 PERSONEN 23,00



121. HIMALAYA-BBQ
Hahnchenbrustfilet und Lammfleisch-Tikka mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und Tomaten
traditionell auf heilSer Eisenplatte serviert
chicken breast and lamb Tikka with sweet pepper, onions, ginger and tomatoes
served on traditional hot iron plate
122. HIMALAYA BBQ FUR 2 PERSONEN

DESSERTS

131. VANILLEEIS
mit Mangocreme, Karamel - with mango cream, caramel
132. LYCHEE-BECHER
mit Eis, Mangocréme und Karamell - with ice cream, mango cream and caramel
133. GULAB JAMAN
indische hausgemachte GrieBballchen mit Vanilleeis, auf Wunsch mit Mangocréme
indian house made semolina small ball with vanilla ice cream, also with mango cream
134. GOASPLIT
Banane und Ananas mit Eis und Mangocréme - banana, pineapple with vanilla ice cream & mango cream
135. MANGO BECHER
Vanilleeis mit Mango und Karamellsauce - Vanilla ice cream with mango and caramel varieties

WARME GETRANKE / WARM DRINKS

201. TEE, VERSCHIEDENE SORTEN -TEA GLAS

202. CHAI (JOGI-TEE) - YOGITEA GLAS
indischer Gewiirztee, mit Honig oder Zucker serviert

203. KAFFEE - COFFE TASSE

204. ESPRESSO TASSE

205. CAPPUCCINO TASSE

206. HEISSE SCHOKOLADE MIT AUFGESCHAUMTER MILCH  TASSE
HOT CHOCOLATE WITH MILK

207. LATTE MACCHIATO GLAS

208. MILCHKAFFEE - MILKCOFFE SCHALE

ERFRISCHUNGSGETRANKE / SOFTDRINKS

0,2L
211. LASSI, SUSS ODER SALZIG - SWEET OR SALTED 2,00
213. MANGO-LASSI 2,00
215. LYCHEE-LASSI 2,00
217. BANANEN-LASSI - BANANA 2,00
219. MANGO-SHAKE 2,00
221. LYCHEE-SHAKE 2,00
223. COCA-COLA™">*? 1,50
225. FANTA '3 1,50
227. SPRITE 3 1,50

229. FASSBRAUSE' 1,50

11,50

22,00

2,50

3,00

3,90

3,50

3,50

1,50
1,50

1,80
1,80
2,00
2,00

2,60
2,50
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255.
257.
259.
261.
262.

SPEZ| .32

APFELSAFT - APPLE JUICE
APFELSCHORLE - APPLESPRITZER
ORANGENSAFT - ORNAGE JUICE
SAUERKIRSCHNEKTAR - CHERRY JUICE
BANANENNEKTAR - BANANA JUICE
KIBA Sauerkirsch- & Bananennektar

Cherry - Banana Juice mix

MANGONEKTAR - MANGO JUICE
LYCHEENEKTAR - LYCHEE JUICE
ANANAS-KOKOSNEKTAR - PINEAPPLE-COCONUT JUICE
SCHWEPPES TONIC WATER "
SCHWEPPES BITTERLEMON ™
SCHWEPPES GINGER ALE"
TAFELWASSER - TABLEWATER

STILLES WASSER - STILL WATER
APOLLINARIS MINERALWASSER
VITAMALZ MALZTRUNK' - MALT DRINK

BIERVOM FASS - DROUGHT BEER

271.
272.
273.
274.
275.
276.
290.
320.

WARSTEINER VOM FASS

WARSTEINER VOM FASS

JEVERVOM FASS

JEVERVOM FASS

KONIG LUDWIG DUNKEL VOM FASS

KONIG LUDWIG DUNKEL VOM FASS
INDISCHES BIER- VOM FASS (TASTE OF INDIA)
INDISCHES BIER - VOM FASS (TASTE OF INDIA)

FLASCHEN BIER - BOTTLE BEER

277.
278.
279.
280.
281.
282.
283.
284.

PRINZREGENT LUIDPOLD KRISTALL
PRINZREGENT LUIDPOLD HEFE
PRINZREGENT LUIDPOLD HEFE DUNKE
ALKOHOLFREIES BIER- NONALCOHOLIC BEER
BECK’S

INDISCHES BIER - INDIAN BEER

DESPERADOS

BERLINER WEISSE - ROT / GRUN - RED / GREEN

FL.O,75L
FL.0,33L

03L
05L
03L
oS5L
03L
o5L
0,3L
o5L

FL.O5L
FL.O5L
FL.O5L
FL.0,33L
FL.0,33L
FL.0,33L
FL.0,33L
FL.0,33L

0,2L

1,50
2,00
1,50
2,00
2,00
2,00
2,00

2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
1,50
1,50

04L

2,50
3,50
2,50
3,50
3,50
3,50
3,50

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
2,50
2,50
4,00
2,00

2,20
2,90
2,20
2,90
2,20
2,90
2,20
2,90

2,90
2,90
2,90
2,00
2,00
2,50
3,20
2,50



BIER-MISCHGETRANKE / BEER MIXDRINKS

286. ALSTERWASSER - BIER UND SPRITE *- BEERWITH SPRITE 0,3L 2,00
287. ALSTERWASSER? o5L 2,70
288. DIESEL - BIER UND COLA **?° - BIER AND COKE 03L 2,00
289. DIESEL "*° oO5L 2,70

OFFENE WEINE * WEISS / WINE IN CARAFE * WHITE

291. PINOT GRIGIO 0,2L 3,60
292. RIESLING 0,2L 3,60
293. SAUVIGNON BLANC 0,2L 3,60
294. INDISCHER WEISSWEIN 0,2L 3,80
295. CHARDONNAY 0,2L 3,60

OFFENE WEINE * ROSE / WINE IN CARAFE * ROSE

299. ROSE 0,2L 3,50

OFFENE WEINE * ROT / WINE IN CARAFE * RED

301. DORNFELDER 0,2L 3,60
302. CABERNET SAUVIGNON 0,2L 3,60
303. BORDEAUX 0,2L 3,60
304. MERLOT 0,2L 3,60
305. INDISCHER ROTWEIN - INDIAN REDWINE 0,2L 3,80
306. CHIRAZ CABERNET 0,2L 3,60
309. WEINSCHORLE - WINESPRITZER 0,2L 3,00

FLASCHENWEIN WEISS / BOTTLED WINE WHITE

311. RIESLING FL.0,75L 15,90
312. PINOT GRIGIO FL.0,75L 15,90

FLASCHENWEIN ROT /BOTTLED WINE RED

313. BORDEAUX FL.0,75L 15,90
314. CHIRAZ CABERNET FL.0,75L 15,90

FL. SEKT /BOTTLED SPARKLING WINE

318. SEKT - SPARKLING WINE FL.0,75L 14,90
324. SEKT - SPARKLING WINE GLASO,1L 3,20



APERITIFS

321.
322.

SHERRY SANDEMAN * medium
MARTINI * bianco, rosso, dry

WHISKEY / WHISKY

336.
337.
338.
339.
335.

JACK DANIEL'S Tennessy Whiskey
BALLANTINES  Scotch Whisky
GLEN GRANT " Scotch Whisky
JAMESON " Irish Whisky

REMY MARTIN " Cognac

SPIRITUOSEN / SPIRITS

331.
332.
333.
334.
340.
341.
342.
343.
344,
345.
346.
347.

WODKA

GRAPPA

TEQUILA weif oder braun
OSBORNE VETERANO " spanischer Brandwein
MANGO-SCHNAPS

OLD MONK indischer Rum - Indian Rum
SAMBUCA

BAILEYS IRISH CREAM 1
AMARO AVERNA
RAMAZZOTTI 1
JAGERMEISTER 1

FERNET BRANCA

5CL
5CL

2CL
2CL
2CL
2CL
2CL

2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL
2CL

2,50
2,50

2,50
2,20
2,20
2,50
3,50

2,00
2,00
2,00
2,50
2,00
2,50
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00
2,00

Ohne richtige Gewiirzmischung wird aus dem besten Fleisch-, Gefliigel- oder Fischstiick nichts. Eine
Tandoor-Marinade besteht aus verschiedensten Zutaten. Basis bilden in der Regel Chili-, Knoblauch-
und Ingwerpulver, erganzt mit Koriander, Kreuzkiimmel, Gewiirznelken, Zimt und mehr. Jede indische
Hausfrau hat «ihre» ganzpersonliche Lieblingsmischung.Fiir das «Chicken Tikka» werden Ingwer- und
Knoblauchpaste, Chili, Kimmel, Fenchelsamen, schwarzes Salz, Senfél und Limonensaft verwendet,
vermischt mit Quark.

1. mit Farbstoff, 2. Konservierungsstoff, 3. Antioxidationsmittel, * enthalt Sulfat, 9. koffeinhaltig, 10. Chininhaltig, 12. enthélt eine Phenylalaminquelle
Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und MwsSt.



